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OFERTA GASTRONOMICA

Veureu indicat amb les seglents icones si
'establiment ofereix servei a domicili o per endur-se

é’% Servei a domicili @ Menjar per endur-se

1
Mas que Pizza @
Capita Pere, 26 - Tel. 871 236 994

- Pizzes, risotto i arros amb llet

2 N
Vaumar Cafe @
Placa Major, 13 -Tel. 971 544 417

- Calamar de potera fresc amb arros pilaf

* sa Fortalesa
Comerg, 55 - Tel. 971 540 285

+ Menu de tast “Fira de I’Arros Pobler”

* CaNa Lucia
Isaac Peral, 30 - Tel. 871 270 832

« Arancinis d’arros pobler amb sobrassada

» Sopes mallorquines

« Pollastre al curri amb arros i verdures de temporada
» Arros melos de pop, gambes i esclata-sangs



’ Bar Rapinya
Carrer Plaga, 13 - Tel. 971 540 303

« Frit de tardor

« Conill amb ceba i gambes

« Bacalla amb porro

- Caragols

« Menu de fira (diumenge, 28)
Arros de caldero
Porcella
Postres i cafe

° Capritxo Nostro
Placeta des Tren, s/n - Tel. 971188 922

- Plats del 19 al 21 i del 26 al 27 de novembre
Paella mixta
Paella de marisc
Paella negra
Arros brut
Llug farcit amb crema d'espinacs i gambes
Brac de me

» Menu del diumenge, 28. Preu: 18 €
Arros brut o caragols
Porcella o bacalla gratinat amb allioli
Postres casolanes o cafe

7 .
Cafe Placa @
Placa Major, 4 - Tel. 647 069 261

« La nostra croqueta d’arros brut

® SaTaverneta
Placa Constitucio, 8 - Tel. 686 365 957

« Saltat de verdures i bolets de temporada
acompanyat amb arros pobler

* Arros brut

« Arros de marjal (per encarrec)
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® Placa Vuit @
Placa Major, 8 - Tel. 971 544 400
- Risotto nero amb sipia i gambes

10
Sa Fona
Fadrins, 87 - Tel. 971 540 357

- Remol (Rodaballo) a la planxa
acompanyat de verdures saltades
« Menu especial del diumenge 28; Arros brut

11 .
Marina
Marina, 15 - Tel. 971 540 967

- Bacalla amb ceba confitada i puré de moniato
« Arrossos a la carta i per encarrec:
Arros pobler, arros brut i paella mixta

12 .
Bar Fami
Placa del Mercat, 3 - Tel. 610 936 401

- Coa de bou (Rabo de toro)
- Bacalla amb picornells

13
La Vermuteria (antiga I'’Auba)
Renou, 47 - Tel. 971 862 754 - Whatsapp 673 412 140

Arros negre melds de calamar i gambes
Arros de Muntanya (conill i carxofes )
Arros melos de Bolets i Xorico picant
Varietats de tapes i especial de carn

Menu diumenge 21 i 28 a migdia: 16.50€ (begida no inclosa)
Primers
Arrds de peix
Calamar a laromana
Segons
Galtes de Porc Ibéric
Calamars farcits
Cassola de Bacalla gambes i esparrecs verds
Postres
La nostra crema cremada

Bombo de xocolata i toffe.
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“Boet Gastrobar
Placa Major, 2 - Tel. 871 852 556

Menu
Entrants
Frit de carabassa
Croquetes d'arros
Primer plat a triar:
Amanida d’arrds infusionat amb magrana i espaguetis de mar
Arros brut
Segon plat a triar:
“Cochifrito”
Filet de gall de Sant Pere amb salsa verda i anelles de ceba frita
Postres a triar:
Pastis Red Velvet
Ensaimada i gelat
Tiramisu
Beguda i cafe.

15
Bar Sa Placeta
Doctor Gdmez Ulla, 2 - Tel. 971 540 538

Menu dels dies 21i 28

Arros brut o caragols

Porcella o gall amb escalivada

Postres i begudes incloses

Aquests plats es poden fer tots els dies per encarrec,
minim 4 persones

16
Bar des Tren
Placa desTren, 6 - Tel. 971 540 022
« Paella per encarrec cada dia.
« Dissabte 27 i diumenge 28: menu d’arros brut i porcella
17 .
Bar Toni Cotxer

Carrer Major 4 - Tel. 971 540 005

« Variats i arrebossats



LAjuntament de sa Pobla presenta una nova edicio de
la Guia Gastronomica del Menjar bé a sa Pobla 2021
a la qual s’han adherit 17 establiments que, del 19 al
28 de novembre, oferiran als seus clients una seleccié
representativa de la nostra gastronomia local.

Des d’aquesta instituci6 animam a tots els poblers
i pobleres i la gent que ens visiti aquests dies, a
participar d’aquesta iniciativa.

Aconsellam ferlesreservesamb antelacio,iaconsiderar
l'opcié d'emportar-se el menjar a casa o sol-licitar el
servei a domicili.

Practicales 3 M

Q006

Mascara 1.5 Metres Mans netes
Porta sempre mascara Mantén una distancia Fes-te netes les mans sovint,
cobrint totalment minima entre les persones. amb aigua i sabé o solucid

el nas i la boca. hidroalcoholica.

Ajuntament de sa Pobla

Regidoria de Festes
i Participacié Ciutadana

Portada: Pere Plomer - Maquetacio: Joan Pascual - Impressio: Bergas



